Haselnuss-Pancakes mit Heidelbeeren

Dauer: Mittel  Kategorie: Frihstick Nachspeisen  Saison: Frihling Ganzjahrig  Fur: 2 Personen

Zutaten
1OOG ............... gerlebeneHaselnusse .......................................
1TL .................. BaCkPu|ver ...................................................
1EL ................. van IHeZUCker .................................................
1PRISE ............. Salz ............................................................
SOML .............. MIICh ..........................................................
1 ..................... EI ..............................................................
.......................... OlzumBraten
.......................... StanZUCkerzumBestreuen
.......................... HaselnussealSGamltur
.......................... Heldelbeerenalscamltur
.......................... Homgalsc;amltur

Zubereitung

1. Geriebene Haselnisse, Backpulver, Vanillezucker und Salz in einer Schiissel vermengen.

2. Eiin der Milch verquirlen und zu den trockenen Zutaten geben und gut abrihren.

3. Teig ca. 30 Minuten im Kihlschrank quellen lassen.

4. Ol 'in einer Pfanne erhitzen und Teig kleinflachig eingieen - beidseitig goldbraun braten.

5. Fertige Pancakes warmstellen.
6. Pancakes auf Tellern mit ganzen Haselnlssen, Heidelbeeren und Honig anrichten.
7. Gerne konnen Sie sie auch mit Staubzucker bestreuen
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