Kraut-Suppe

Dauer: Mittel ~ Kategorie: Suppen  Saison: Ganzjahrig  Fur: 4 Personen

Zutaten

.......................... BUtterSChmalz
1 ..................... mt e ZWIebeI ..................................................
.......................... KHObIaUCh
1OOG ............... gewurFeIterSPeCk ...........................................
300G .............. We,gk raUt ....................................................
1 ..................... Kamtte .......................................................
1 ..................... Kartoﬁel ......................................................
1SCH E|BE ......... Se”ene ........................................................
.......................... Kummel
.......................... Lorbeerblatt
.......................... Majoran
.......................... Salz
.......................... Pfeﬁcer
.......................... Papnkapu|ver
250G .............. geschah e Toma ten ...........................................
1L ................... Gemusesuppe/ Was s er .....................................

Zubereitung

1.

Zwiebel und Knoblauch zusammen mit den Speckwirfeln in Butterschmalz anrosten.

2. Gemise klein schneiden und gemeinsam mit dem Kraut mit rosten.

3. Mit den Gewlirzen und Salz abschmecken.

4. Geschalte, gewiirfelte Tomaten dazugeben und mit Gemusesuppe aufgief3en.
5. Die Suppe gut durchkochen und wiirzig abschmecken.



