Salzburger Lebkuchen

Dauer: Mittel ~ Kategorie: Backrezepte Vegetarisch  Saison: Weihnachten ~ Fiir:

Zutaten

500G .............. Roggenmeh| ..................................................
300G .............. R°hzuc ker ....................................................
2OOG .............. Walnuss e .....................................................
1OOG ............... Aranm .......................................................
100@ ............... Rosmen .......................................................
2T|_ ................. Natron ........................................................
2T|_ ................. Lebk UCh en ....................................................
.......................... thr onemh a|e unbehandeltabger leben
100@ ............... Homg .........................................................
5 ..................... E,er ...........................................................

..........................................................................................

Zubereitung
1. Die Nusse mit dem Nudelwalker zerkleinern.

2. Alle trockenen Zutaten auf einem Nudelbrett vermischen.
3. In der Mitte eine Mulde formen, den flissigen Honig und vier Eier dazugeben.

4. So lange kneten bis ein gleichmafiger Teig entsteht.

5. Diesen etwa 1 cm dick ausrollen und auf ein mit Backpapier ausgelegtes Blech legen.
6. Mit dem letzten verquirlten Ei bestreichen und mit geschalten Mandeln und kandierten Kirschen belegen.
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