
KALBSTAFELSPITZ mit Saubohnen und Kartoffelgratin – € XX,XX

SALZBURGER BRATWURST mit Sauerkraut und Erdäpfelpüree - € XX,XX

BIO-SCHWEINSBRATEN mit Knödel und Radisalat - € XX,XX

BACHFORELLENFILET mit Dinkelreis und Wurzelgemüse - € XX,XX

BERGSTEIGERSALAT mit Rindfleischstreifen und Wurzelbrot 
vom Laufener Landweizen - € XX,XX

BUNTES BOHNENRAGOUT mit Schwarzbrotknödeln und 
gemischtem Salat - € XX,XX

Restaurant Gänsefeder

REISPFANNE mit gebratenen Shrimps und Krautsalat – € XX,XX

Hauptgerichte

Var ian te  3b  -  Spe i seka r ten-E rgänzung  m i t  m ind .  6  reg iona len  Hauptge r i ch ten

WIENER SCHNITZEL mit Pommes Frites und gemischtem 

Salat – € XX,XX 

Für DIESE GERICHTE verwenden wir sorgfältig ausgewählte Zutaten von heimischen Lieferanten: 
Schwein & Rind/Sulzer Wals, Bratwurst/Moxn Tamsweg, Fisch/Rulik Leogang, 

Wurzelbrot/Kloss Gries, Hülsenfrüchte/Flink Zell am See, 
Gemüse/Plum Wals, Kartoffel/Bliem, St. Margarethen

Wir erfüllen die Kriterien der AMA GENUSS REGION und wurden zusätzlich mit dem  SalzburgerLand Herkunfts-
Zertifikat ausgezeichnet. Daher dürfen wir Gerichte, bei denen die Haupzutat eine SalzburgerLand

herkunftszertfizierte Zutat ist, mit dem Zertifikat ausloben.


